Mado Kesme Dondurma, diinyada bigakla kesilen gatalla yenen tek dondurma!
Mado Kesme Dondurma, “catal-bigakla yenen diinyadaki tek dondurma”dir. Bigakla kesilir,
catalla yenir, size de afiyetle tadini gikarmak kalir. Cabuk erimez, serttir ama sakiz gibi esner
ve yogun kivamiyla adeta bir sanat eseridir. Mado Dondurma'nin taklit edilemez tarifi adinda
gizlidir. Mado Kesme Dondurma, Kahramanmarasg'taki Ahir Dagi'nin yaylalarinda yetisen dogal
salep ve Mado Kegi SUtu ciftliklerinden elde edilen dzel kegi sUtuyle Uretilir.

Her dondurma, dondurma degildir!

Eger hala denemediyseniz size kiiguk bir tavsiye; gegmisten gelecege “gercek dondurmanin
adi” Mado Kesme Dondurma'yl mutlaka deneyin. Portakalli, fistikli, ¢ikolatali, karamel-bademli,
karigik meyveli ve sade gesitleriyle essiz Mado Dondurmasr’nin tadinin uzun sure etkisinde
kalirsiniz.

Dondurmaya bal damladi!

Hig seker icermeyen; sadece bal, kegi suti ve salepten Uretilen Bal Petegi Dondurmalari, 2009
yilina damgasini vurdu. 'Ball’, '‘Ballibadem’ ve 'Balliceviz' gesitleriyle Mado Bal Petegi
Dondurmalari, diyette olanlar ve seker hastalariyla dogal dondurma yemek isteyen dondurma
tutkunlarinin kisa surede vazgegilmezi oldu. Mado'nun ¢zel olarak Urettigi Balli Dondurmalar,
Turkiye'nin dort bir yanindan toplanan katkisiz, dogal ballarin kargimindan elde edilmektedir.
Bu yuzden de saglikli beslenerek lezzetten odiin vermek istemeyenler igin en iyi segenektir.

Ozel ambalaji sayesinde Mado Dondurma, 72 saat kivamini korur!

Mado lezzetlerine yurt capindaki 218 Mado Cafe'nin herhangi birinde ayni 6zen ve kalitede
ulasabilirsiniz. Mado Dondurmalari 6zel ambalaji sayesinde, servise verildikten 72 saat sonra
bile ilk anki tat ve tazeligini koruma ozelligine sahiptir.



